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1. UVOD

1.1 PREDSTAVITEV IN NAMEN

Na Srednje ekonomski, storitveni in gradbeni $oli, SC Kranj smo trasirali Pisateljsko pe$pot po
Sloveniji. Izhajali smo iz Pisateljske peSpoti po Sloveniji, pri éemer smo uporabili rojstne hise in druga
obelezja pokojnih slovenskih pisateljev in pesnikov. Pisateljsko peSpot po Sloveniji smo razdelili po
statisti¢nih regijah. Trenutno je dokoncana Pisateljska peSpot po Gorenjski. Glede na to, da se morajo
pohodniki okrepcati med hojo in obicajno tudi prenocevati v gostinskih obratih, smo se odlocili, da
prikazemo kulinari¢no ponudbo v gostinskih obratih na relaciji: Preddvor—Kranj-Skofja Loka—Poljane
nad Skofjo Loko-KriZzna gora, mimo katerih gre pohodnik.

1.2 CILJI SEMINARSKE NALOGE

V seminarski nalogi bomo skusali doseci naslednje cilje:
e predstaviti jedi in pijace, ki jih ponujajo izbrane gostilne,
e seznaniti s Pisateljsko pesSpotjo po Sloveniji s poudarkom na gorenjskih etapah,
e na kratko predstaviti teorijo o poslovanju gostiln.

1.3 METODOLOGUA

1.3.1 METODE ZBIRANJA IN OBDELAVE PODATKOV

V seminarski nalogi bomo uporabljali naslednje metode zbiranja podatkov:
e Opazovanje,
e analizo dokumentov.

2 PISATELISKA PESPOT PO SLOVENII

Projektna skupina je idejo za Pisateljsko peSpot po Sloveniji dobila na podlagi Slovenske pisateljske
poti, katero je zasnovalo Drustvo slovenskih pisateljev. Gre za pespot, ki povezuje rojstne hise in
druga obelezja, povezana s pokojnimi slovenskimi pisatelji po Sloveniji. Trenutno je ta pot v
nastajanju. Pot je razdeljena po slovenskih statisti¢nih regijah. V nasi nalogi nas zanimajo le dolo¢ene
gorenjske etape, ki jih navajamo v nadaljevanju (Slika 1), kajti obravnavali bomo le gorenjske gostilne,
mimo katerih hodimo na relaciji: Preddvor-Brdo pri Kranju—Kranj—Skofja Loka—Poljane nad Skofjo
Loko-sv. TomaZz—Krizna gora (etape: 1.2, 1.3, 1.4 in 1.5).

1.2 etapa: Cerklje na Gorenjskem-Kranj poteka iz Cerkelj na Gorenjskem do Preddvora in naprej do
Kranja. V Preddvoru obis¢emo grad Turn, kjer je delovala pesnica Josipina Urbanci¢ — Turnograjska. V
Prederenovem gledali$¢u je na ogled doprsni kip pisatelja Rudija Seliga.

1.3 etapo: Kranj-Skofja Loka hodimo iz Kranja do Skofje Loke preko Podrece, Sore in Osolnika. V
Podredi si ogledamo doprsni kip Simona Jenka.

1.4 etapa: Skofja Loka-sv. Toma? poteka iz Skofje loke mimo Visokega pri Poljanah do sv. Tomaza nad
Praprotnim. Na Visokem si ogledamo kmecki dvorec, ki je bil v lasti pisatelja Ivana Tavcarja in njegov
spomenik.

1.5. etapa sv. Tomaz-Lipnica gre iz Sv. Tomaza do Krope mimo Zgornje Besnice, Podnarta in Podbrezij.
V Podbrezjah si poleg cerkve sv. Jakoba ogledamo doprsni kip pisatelja Karla Mauserja.
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Slika 1: Pisateljska pespot po Sloveniji (Gorenjska)

3 GOSTILNE

Dejavnost strezbe jedi in pijac je pravno razdeljeno v restavracije in gostilne, okrepcevalnice,

vvev

slascicarne in kavarne, zaCasne gostinske obrate (stojnica, kiosk ...) in turisticne kmetije brez sob.
Restavracija nudi po narocilu Sirok izbor toplih in hladnih jedi, menuje za kosilo in velerjo, napitke in
pijaCe. Specializirana restavracija nudi specializirani izbor jedi npr. ribja, vegetarijanska, kitajska
restavracija. Gostilna nudi po narocilu oZji izbor toplih in hladnih jedi, najmanj tri za obmocje znacilne
jedi, najmanj dve vnaprej pripravljeni jedi, napitke (kava, ¢aj, cedevita ...) in pijace vseh vrst.

Znacilnosti gostiln so:

V gostilnah se druZijo prebivalci, ki Zivijo v bliznji njeni okolici oziroma jih obiskujejo gostje iz
razli¢nih krajev.

Pogosto se dogaja, da gredo druZine na izlet v drugo obcino, regijo ..., se tam nauZijejo
sveZega zraka in potem odidejo na kosilo v gostilno, kjer uzivajo v dobri hrani in druzbi.
Dober gostinec (kuhar) je ¢lovek, ki s svojim delom, svojo ustvarjalnostjo in ljubeznijo do
hrane ustvarja precudovite zgodbe, ki mu na koncu dneva prinesejo mir in zadovoljstvo.
Gostinci zaradi stalne ¢loveske interakcije dobivajo povratne informacij o jedeh, ki jih
ustvarjajo. To preprecuje, da bi zasli v slepo ulico, ki se le njim zdi pravilna pot do cilja.
Gostinci se morajo nenehno dodatno izobraZevati in nadgrajevati, da kvalitetno opravljajo
svoj poklic.

Tezko je v gostilni drzati kakovost na visoki ravni in prej ali slej vecina gostincev popusti in se
preda trZni logiki, ki narekuje uporabo slabsih sestavin, predpripravljeno hrano, nizanje
standardov ...

Obicajno v nizkocenovnih gostilnah lastniki oz. najemniki ne sodelujejo aktivno v kuhinji. Po
njihovih navodilih kupujejo hrano, ki je pred iztekom roka, po polovi¢nih cenah in jo
zamrzujejo. S tem ji na legalen nacin podaljsajo Zivljenjsko dobo, vendar je kakovost
katastrofalna.

Gostje, ki so lacni, tezijo, da ostanejo v coni udobja. Narocajo jedi, katerih okuse bi prepoznal
mize. Vecino ljudi celo Zivljenje, ne samo v gostilnah, tudi doma »kolobari« med 10 do najvec
15 jedmi.

4 KAKSNA MORA BITI SODOBNA SLOVENSKA KULINARIKA?

Trenutna kulinarika mora ustrezati naslednjim zahtevam:

sestavine, ki tvorijo jed, morajo biti sveZe, lokalne in sezonske,

osnhovna sestavina, paziti, da osnovne sestavine ne pokvarimo, da jo prevec ne zaloZimo z
drugimi stvarmi, osnovna sestavina je glavna, pripraviti na nacin, da gost vidi in zacuti, da
smo mislili in delali za njega, najpomembnejsa je jed, je kroZnik, v gostilno prides zaradi
okusa, Ce ti ta okus pride na mizo z leve in desne strani, ne ves od kje, kako poloZzen na mizo,
najbolj$a jed na svetu, Ce ti ni prav predstavljena, e ni tople besede zraven, tudi ta jed, ti nic
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ne pomeni. Ko ustvarjam jedi, vedno se dam na drugo stran, na stran gosta, kaj bi meni
pasalo kot gostu, ko se usedem za mizo. Kaj bi mi pisalo, da ni kompliciranja

e krozniki z jedmi morajo biti zanimivi, barviti tako za oko kot okus, vzamem si 2 do 3 ure ¢asa,
pridem z mojim denarjem, pridem z mojim ¢asom, ki je tudi dragocen, kdo sem gostinec,
gostu te trenutke pokvaril. Ko to spostujemo, nikoli pozabiti, od kje smo, ne smemo pozabiti
na tradicijo, okolico, na letni ¢as, ko vse te stvari spostujemo, smo lahko kreativni in
inovativni. Neka stalnica je prisotna, pri nas se ne bo zgodilo, ko pridete v hiSo, da ne dobis
koscka kruha, ki je natrgan pred gostom in hren. Moja nona je to zacela, moja mama je to Se
bolj povzdignila. Nikoli dal stran iz menija. Jaz sem tega mnenja, ko pomisli$ na gostilno,
pomisli$ na neko stalnico. Stalnico, ki je pri nas gin tonik. Limonin sladoled na vrgu

e v ponudbi morajo biti tradicionalne, lokalne jedi kot tudi jedi s pridihom sodobnosti,

e jedi morajo imeti zgodbo,

e obisk restavracij mora biti dogodek,

e zelo pozitivno za kakovost restavracij je, da si izborijo prostor v slovenski izdaji Michalinovega
vodica, so ¢lani ZdruZenje JRE (Jeunes Restaurateurs d’Europe), da so vpisani v slovenski
kulinari¢ni vodnik Gault&Millau ...,

e kuharski mojstri morajo v hrani iskati nove okuse in nove zgodbe.

5 Z ROKO V ROKI: PISATELJSKA PESPOT IN GORENJSKE GOSTILNE

V spodhniji tabeli prikazujemo izbrane gorenjske gostilne, mimo katerih gre Pisateljska peSpot po
Sloveniji na relaciji: Preddvor—Brdo pri Kranju—Kranj—Skofja Loka—Poljane nad Skofjo Loko—Delnice—
sv. TomaZz—Krizna gora (Tabela 1).

Tabela 1: Izbrane gostilne na Pisateljski peSpoti po Sloveniji

Zap. | Naziv gostilne Naslov Posta
st.
1 Hotel Alma Hrib 4a 4205 Preddvor
2 Hotel Brdo Predoslje 39 4000 Kranj
3 Gostilna Pr' Maticku Jezerska cesta 41 4000 Kranj
4 Das ist Walter Cesta 1. maja 1a 4000 Kranj
5 Gostilna Stari Mayr Glavni trg 16 4000 Kranj
6 Pr Pepet Kopaliska ulica 1 4220 Skofja Loka
7 Kavarna na dvorcu Visoko | Visoko pri Poljanah 1 4223 Poljane nad Skofjo Loko
8 Gostilna na Vidmu Poljane nad Skofjo Loko 27 4223 Poljane nad Skofjo Loko
9 Gostilna Pri Bostjanu Krizna Gora 8a 4220 Skofja Loka
1 Hotel Alma

Slikoviti hotel ob jezeru Crnava, obdan z gorami, stoji ob gradu Hrib. Preproste sobe imajo brezplacen
Wi-Fi, kabelsko televizijo in mini hladilnik ter razgled na jezero, goro Storzic in grad. Vecina sob ima
teraso ali balkon. Zajtrk in parkirisce sta brezpla¢na. V prijetni a la carte restavraciji z barom streZejo
domace jedi. Usedete se lahko tudi na njihovo teraso ob jezeru, kjer vas postreZzejo. Ponujajo
zanimive sladice, ki jih lahko ob&udujemo na njihovem Facebook profilu:
https://www.facebook.com/Hotel.Alma.Grad.Hrib.Preddvor/

2 Hotel Brdo pri Kranju

Hotel Brdo je Ze ve€ kot 1 leto in pol zaprt zaradi prenove. Paket sladkih dobrot, ki vsebuje razlicne
vrste piSkotov in marmelado jabolko-korencek stane 13 €. Divjacinska klobasa stane 4 €, divjacinska
salama pa 18 €. Mozno je kupiti tudi pralineje, in sicer 8 kom = 14 € ali 16 kom = 23 €. Ponovna
otvoritev hotela je predvidena v sredini leta 2021.
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3 Gostilna Pr' Maticku

Nahaja se v Kranju natan¢neje na Primskovem v neposredni bliZini novega nakupovalnega centra
Mercator. Gostilna lezZi v prijetnem in mirnem okolju, kamor vas vabijo, da v miru dozivite gurmansko
dozivetje ob okusno pripravljenih jedeh iz divjacine, jedeh iz krusne peci, slovenskih jedeh. Gostilna je
razdeljena na stiri prostore; med njimi je najvecja restavracija, v kateri je prostora za 50 gostov,
posebej lo¢eno imajo lovsko sobo, v kateri lahko pogostijo do 22 oseb.

Na jedilnem listu za zacetek ponujajo divjacinski ali brancinov karpaco, lovski kroznik (Slika 2),
gratinirane gobice iz krusne peci, postrzaco in ajdovo kaso z jurcki.

Slika 2: Divjacinski narezek

Za devet evrov pripravijo divjega prasica kot prsut, kot vratovino in kot salamo, zraven sta jelenov
karpaco in jelenova salama, muflon prispeva material za salamo, gams pa za klobaso. Sodelujeta Se
dve razlicici sira: z vasabijem in Cilijem. Dobimo pa Se doma vloZene zelenjave, v okisani mesanici so
bili éesen, paprika, kumarice in korencki.

Narocimo lahko hisno razliico postrzace, ki jo v nasprotju s prlesko pripravijo s ¢ebulo, bu¢nim oljem
in smetano. Ob divjacinskem kroZniku lahko pijemo MuZicev sauvignon ali sauvignon iz Kantejeve
kleti na trzaSkem Krasu. Poleg teh vin ponujajo tudi MuZi¢a, Bordona, Santomasa, Krapeia,
Kristancic¢a, Cetrtica, brisko in vipavsko zadrugo in Mle¢nika.

Od juh lahko narocimo divjacinsko, fizolovo z rezanci, smucevo in govejo juho. Na voljo je tudi
regiment testenin, ki jih polivamo s paradiznikovo, krasko in gobovo omako ali pa s kozicami.

Od natakarjev v gostilni Pr Mati¢ku boste pogosto slisali, da jedilni list veCinoma drZi, da pa je bolje,
¢e nam povejo kar sami, kaj se aktualnega kuha in pece v kuhinji.

Kot glavne jedi so na jedilnem listu navedeni divjacinski stejki (fazan, muflon ...), puranov zrezek,
svinjska ribica, divja¢inski medvedji golaz, divjaCinska prazena jetrca ...

Fazanu dodajo izjemen pecen krompir, muflonu sirove struklje, obe jedi spremlja skorZzeva omaka in
pire rdece pese, nekaj korenja in brokolija, kot solata pa se domac motovilec z jajcem.
Kot sladico si lahko naro¢imo orehovo rulado, sladoled z okusom pecenega jabolka ...

3.1 Kuharski mojster v gostilni Pri Maticku: MatjaZ Erzar

Matjaz Erzar je lastnik gostilne Pri Matic¢ku, kuharski mojster in lovec. Po njegovih besedah receptur
za divjacino ne skriva. Ima pa kaksno svojo skrito sestavino, dodelan ali predelan recept. Uporablja
stare recepture, a pri medvedovi salami uporabi tudi med in orehe. Kar pridela na domacem vrtu,
obrodijo drevesa ali grmovnice, vse to najde pot na kroZnike: v obliki marmelad, sokov, prilog,
omak ... TisadeZiso: drnulja, hruska pituralka, nesplja, rakitovec, skors ...

Pri pripravi divjacine ga zanima celoten proces — pot od zacetka do kroZnika in anatomija teh Zivali.
Zeli, da se porabi celo ubito Zival: od kosti in mesa do koZe. Divjainske juhe kuha v krudni peci, kar
velja tudi za ostale mesne juhe. Zvecer jih da notri, zjutraj jih vzame ven. Gostje gostilne pri Maticku
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od divjacine najvec jedo, kar je v danem trenutku v ponudbi. Pred desetimi leti je bil med divjac¢ino
absolutni zmagovalec fazan. Zadnje Case to vlogo prevzema muflon, ki je pravzaprav divja ovca.

Matjaz Erzar je pred leti napisal knjigo z naslovom Divjacina. V njo je zapisal okoli trideset obstojecih
receptov za pripravo divjacine. Dodal je Se nekaj tipi¢nih njegovih receptov. Mnenja je, da je konc¢ni
okus jedi odvisen od celotnega postopka ravnanja z divjacinskim mesom — od odstrela, zorenja,
izkozevanja in razseka mesa do postrezbe jedi na krozniku. Zagovarja pa tudi stalis¢e, da je meso
divjadi, ki je uplenjena v naravi, zelo zdravo Zivilo in dobra protiutez danasnji predelani in hitri hrani.

Na pobudo Anke Peljhan, zacetnice projekta Kuhna pa to je v letu 2020 pripravil izobrazevalno
delavnico interne narave. Na delavnici sta na mizo prispela tudi dva kroZnika. Na prvem so bili na
sopari kuhan kruh z rdeco papriko in kurkumo, klobasa divjega pujska, medvedov prsut, jelenova
salama, jetrna jelenova in gobova pasteta, maslo, koprc in kapucinka.

Na drugem pa sta bila jagnjecja zarebrnica in muflonov hrbet, ob njiju pa omaka iz ¢rne trobente,
sirovi Struklji in rdece zelje, dve vrsti domacega korena, Zizula, kuhana v belem vinu, ter hruska
pituralka, kuhana v refosku.

4 Das ist Valter

V gostilno prihajajo ljudje, ki uzivajo v dobri hrani. Gostoljubno in izredno prijazno osebje prihaja iz
vseh sedmih drzav bivse Jugoslavije, vsi so juzni Slovani in vsi se med seboj odli¢éno razumejo. Kot bi
povedal njihov natakar Zoran: »Pri nas je demokracija, zato v nasih restavracijah vlada odli¢no
vzdusje.«

Na jedilniku restavracije v Kranju vas ¢akajo prave bosanske specialitete, med njimi seveda razli¢ne
vrste pit, tarhane, enoloncnice, cevapcici, sudzukica, sarme, baklava, tufahija, tulumbi ... (Slika 3).

Slika 3: Cevaptici, pleskavica, klobasice

5 Gostilna Stari Mayr

Gostilna ima Ze vec kot stoletno tradicijo in se ponasa z odli¢no pripravljenimi jedmi »na Zlico«, kot so
golaz in vampi, postrezemo pa vam lahko tudi vec vrst steakov (Slika 4), solatnih kroznikov, doma
pripravljenih Strukljev, v poletnih mesecih pa lahko uzivate na enem izmed najlepsih atrijev v starem
mestnem jedru ter poizkusite jedi iz Zara.
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Slika 4: Dunajski zrezek, svinjska pecenka, prazen krompir

6 Gostilna Pr Pepet

Lastnik gostilne Janez Ferjan je povedal: »Ime gostilne Pr'Pepet obstaja Ze od leta 1904 s petdeset
letno pavzo. Med obema vojnama je bilo v Skofji Loki ¢ez 30 lokalov. V tistih ¢asih je bila gostilna
Pr'Pepet najbolj znana po prazenih jetrih s ¢ebulo in dobrem vinu, katerega je bilo v tistih ¢asih tezko
dobiti v gostilnah, predvsem v nasih krajih.

Zadnji dve leti, ko je "Pepe" spet zacel obratovati, smo med drugo pestro kulinari¢no ponudbo obudili
tudi "prazena jetrca", katera so se kar dobro prijela. Ker pa rad eksperimentiram z jedmi, je ena od
mnogih poskusov jed, kjer sem zdruZil pizzo in praZzena jetrca t.i. "hibrid" med pizzo in prazenimi
jetrcami. Lahko bi ji opisljivo rekli "mlada prazena goveja jetrca na popecenemu kruhu", mogoce
"Pizza z jetrcami" ali pa enostavno "jetrni obloZeni kruhek". Odkar imam novo pec, razmisljam, da bi
takle hibrid dal tudi na redno ponudbo jedi (Slika 5).«

Seznam jedi, ki jo nudi gostilna Pr Pepet:

e golaZ, vampi, paprikas, segedin, sarme, pasulj, filane paprike, divjacinski golaZ, janjecji
ajmoht, bogra¢, mesne kroglice...

e jetrca, “kraljeva” rebra, T-bone, ramstejk, flamstejk, tomahawk, klobase, puran, teletina,
pSanc, postrv, moZgani, pecenka, rajilc, priZlc...

e veganski experimenti, vegetarijanske klasike, pesto, hobotnica, riZote, solate...

e domac kruh, krompir, svaljki, struklji, Zlikrofi, testenine, kruhovi cmoki, Zganci, veganske
pite...

e jabolcni strudelj, indijancki, Samrole, tortice, panacote, gibanice, palacinke, ocvrte suhe slive
polnjene z mandeljni...

Dnevni meni gostu pove natakar, ki je lahko na Zlico, na vilico, svezZ in sproti pripravljen. Meniji so
mesni, vegetarijanski in veganski. Nudijo tudi sladice. Z rezervacijo sprejemamo tudi narocila po
Zeljah.

Seznam pijac: domaci sokovi, ¢aji, domaca kava, domace toceno pivo, domaca kvalitetna vina in
domace Zganice.

élika 5: Jetrni obloZenih kruhek
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7 Kavarna na dvorcu Visoko

V kavarni nudijo poleg kave in drugih napitkov nudili tudi sladice, pri ¢emer so jih nekaj ze
poimenovali po junakih iz Tav¢arjevega romana Cvetje v jeseni. Tako se bo mogoce posladkati s
Presecnikovo Meto ali Kosmovim Janezom, pa tudi s Tavcarjevo tortico. Vse sladice so narejene iz
sestavin lokalnih dobaviteljev.

Slika 6: Kava in tortica

8 Gostilna na Vidmu
Gostilna na Vidmu Poljane nad Skofjo Loko je preko 230 let stara in je znana po domaci hrani ter
domacih odprtih vinih. Pripravljajo malice in kosila ter jedi po narocilu.

Njihove specialitete so Struklji, jedi na Zlico, vampi, jota, pozimi nudijo koline in druge domace jedi.
V ponudbi hrane imajo tudi pizze: Dimljena postrv, Pizza 4 siri, Kmeca pizza, Margerita, Klasika,
Kraska, Vrtnarska, Videm in Pikantna pizza. Njihove pizze vsebujejo sestavine lokalnih pridelovalcev in

proizvajalcev.

Posebnost te hise je klet, v kateri je lepo urejena tudi vinoteka in kjer lahko poskusate razli¢na odprta
vina. Na Zeljo gostov v kletnih prostorih postrezejo zaklju¢enim druzbam

Slika 7: Sirovi Struklji

4.9 Gostilna pri Bostjanu

Gostilna pri Botjanu Krizna Gora nad Skofjo Loko (nadmorska vidina 700 m, panoramska cesta Skofja
loka — Krizna Gora), kjer Ze dolga leta obiskovalce s svojo pristnostjo osvaja domaca gostilna pri
Bostjanu, ki je pecat ¢asa Se ni okrnil.

Zlahtnost starega in dobrega $e vedno domuje v tej gostilni in je prizorié¢e ene izmed bogatejih in
bolj domiselnih ponudb vegetarijanske hrane v Sirsi okolici ter pestrega izbora jedi s Stedilnika na
drva. Prav na tem podrocju je ponudba gostilne najmocnejsa, kar potrjujejo nagrade kot je Bronasta
Zlica Kulinari¢ne akademije Dela.
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V gostilni lahko naro¢imo degustacijski meni, ki je sestavljen iz fazanove pastete, sirovega krapa z
jurcki in smetano, juho, Zrebickom v omaki brusnic s struklji, solate in sladice.

Med vini lahko izbiramo Svecin¢ana, Mavricev cabernet sauvignon, Zupanov cvicek in refosk iz
koprske kleti. Med Zganimi pijacami lahko naro¢imo kosSutnik, suhe hruske v Zganju, encijan ...

Za predjed nas lahko postrezejo z narezkom, klobasami, z mladim domacim sirom z grozdjem,
fazanovo pasteto s pistacijami ...

Pri juhah lahko izbiramo med govejo in ¢esnovo, v kateri plavajo popecene kruhove kocke.

Pri glavnih jedeh je hiSna specialiteta mleta peéenka, ki jo lahko prinesejo kot samostojno jed, Se raje
pa v razliénih kombinacijah na plos¢ah. Na razpolago je tudi svinjska pecenka in polnjene prsi z
mnogo prilogami: bucni pire, sladko rdece zelje in kepa prazenega krompirja.

Pri BosStjanu dobimo kosilo Ze za kakSnih 10 ali 11 evrov, za kar med juho in sladico prinesejo ocvrtega
piScanca ali razne vrste pecenk s prilogami. Drugace pa imajo v ponudbi mnogo lokalnih jedi, veliko
jurckov, sirove krape, Zlikrofe, obare, golaz, vampe, pa bifteke, Zzrebicka in divjacino.

Slika 8: Pecen prasicek in priloge

Med sladicami pa se lahko razvajamo s krofi brez marmelade ...
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6. SKLEPNE UGOTOVITVE

Pisateljska peSpot po Sloveniji ne bi mogla obstajati brez gostinskih obratov. Glede na to, da smo se
mi posvetili le-tem na relaciji: Preddvor—Kranj-Skofja Loka—Poljane nad Skofjo Loko-Krizna gora,
lahko ugotovimo, da pohodnik ne bo na poti niti laéen niti Zejen. Opisani gostinski obrati ponujajo
kakovostno hrano in pijaco. V teh gostilnah kuharski mojstri pripravljajo inovativne jedi oziroma
degustacijski meni, tradicionalne, lokalne in mednarodne jedi. Po kvaliteti hrane in inovativnosti
izstopajo predvsem naslednje: trenutno zaprti hotel Brdo pri Kranju zaradi prenove; v Kranju gostilna
Pr Maticku in na Krizni gori gostilna pri Bostjanu.

Gostilna Pr Maticku je poznana po kvalitetnih divjacinskih jedeh, ki jih pripravlja kuharski mojster
Matjaz Erzar. Za njega je znacilno, da je lovec, sadje in zelenjavo prideluje na svojem vrtu, ki jo
spremeni v marmelade, sokove, priloge in omake, zagovarja porabo celotne ubite Zivali, napisal je
knjigo z naslovom Divjacina, sodeluje na izobrazevalnih delavnicah kot predavatelj na temo Divjacina.

Gostilna Pri BoStjanu je tipicna gorenjska gostilna, ki ponuja razlicne tradicionalne, lokalne in
mednarodne jedi po zmernih cenah. Pri njih pa lahko naroc¢imo tudi degustacijski meni.

Klasi¢no kuhinjo na poti predstavljata gostilna Stari Mayr in gostilna na Vidmu z a la carte ponudbo.
Gostilna Pr Pepet pa zeli pritegniti z obsezno ponudbo razli¢nih jedi iz mednarodne in tradicionalne
kuhinje, pri ¢emer pa opozarjajo, da nimajo vsak dan na razpolago vseh jedi. Kuharski mojster rad
eksperimentira pri pripravi jedi.

Bosansko kuhinjo predstavlja gostilna na desnem bregu reke Kokre v Kranju zimenom Das ist Valter.

Hodimo pa tudi mimo dveh gostinskih obratov hotela Almira in Kavarne Visoko, ki ponujata v
glavnem le sladice poleg pijac. Hotel Almira v Preddvoru nudi tudi noditev z zajtrkom in penzion.
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Povzetek

Pisateljska peSpot po Sloveniji ne bi mogla obstajati brez gostinskih obratov. Glede na to, da smo se
mi posvetili le-tem na relaciji: Preddvor—Kranj-Skofja Loka—Poljane nad Skofjo Loko-Krizna gora,
lahko ugotovimo, da pohodnik ne bo na poti niti laen niti Zejen. Opisani gostinski obrati ponujajo
kakovostno hrano in pijaco.

Gostilna Pr Maticku je poznana po kvalitetnih divjacinskih jedeh, ki jih pripravlja kuharski mojster
Matjaz Erzar. Za njega je znacilno, da je lovec, sadje in zelenjavo prideluje na svojem vrtu, ki jo
spremeni v marmelade, sokove, priloge in omake, zagovarja porabo celotne ubite Zivali, napisal je
knjigo z naslovom Divjacina, sodeluje na izobraZevalnih delavnicah kot predavatelj na temo Divjacina.

Gostilna Pri BoStjanu je tipicna gorenjska gostilna, ki ponuja razli¢ne tradicionalne, lokalne in
mednarodne jedi po zmernih cenah. Pri njih pa lahko narocimo tudi degustacijski meni.

Klasi¢no kuhinjo na poti predstavljata gostilna Stari Mayr in gostilna na Vidmu z a la carte ponudbo.

Gostilna Pr Pepet pa Zeli pritegniti z obseZzno ponudbo razli¢nih jedi iz mednarodne in tradicionalne
kuhinje.

Bosansko kuhinjo predstavlja gostilna na desnem bregu reke Kokre v Kranju z imenom Das ist Valter.

Hodimo pa tudi mimo dveh gostinskih obratov hotela Almira in Kavarne Visoko, ki ponujata v
glavnem le sladice poleg pijac. Hotel Almira v Preddvoru nudi tudi noditev z zajtrkom in penzion.

Abstract

A writer's footpath through Slovenia could not exist without catering establishments. Considering
that we have dedicated ourselves to these on the route: Preddvor — Kranj — Skofja Loka — Poljane
above Skofja Loka — Krizna gora, we can conclude that the hiker will be neither hungry nor thirsty on
the way. The described catering establishments offer quality food and drinks.

Gostilna Pr Maticku is known for quality venison dishes prepared by master chef Matjaz Erzar. It is
characteristic of him that the hunter grows fruits and vegetables in his garden, which he turns into
jams, juices, side dishes and sauces, advocates the consumption of the entire slaughtered animal,
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wrote a book entitled Game, participates in educational workshops as a lecturer on the topic
Venison.

Gostilna Pri BoStjanu is a typical Gorenjska inn that offers a variety of traditional, local and
international dishes at reasonable prices. We can also order a tasting menu from them.

Classic cuisine on the way is represented by the Stari Mayr inn and the inn in Udine with an a la carte
offer.

Gostilna Pr Pepet wants to attract with an extensive offer of various dishes from international and
traditional cuisine.

Bosnian cuisine is represented by an inn on the right bank of the river Kokra in Kranj called Das ist
Valter.

We also walk past the two restaurants of the Almira Hotel and Kavarna Visoko, which offer mainly
only desserts in addition to drinks. Hotel Almira in Preddvor also offers bed and breakfast and

boarding house.
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